
Herbscht-Gloschtigs 
Unsere Rehe stammen aus dem 

Pilatus-Gebiet und die wilden Beilagen 

werden täglich hausgemacht 
 

 

Kürbiscrèmesuppe mit Rahmhübli CHF 13.80 
 

Nüsslisalat mit Ei und Kürbiskernen CHF 14.80 
 
 

Vegetarischer Wild-Teller ’Eichhof’ mit CHF 32.80 

Eierschwämmlirahmsauce, Spätzli, Rotkraut, 
Marroni, Rosenkohl, Trauben, 
Preiselbeerapfel und Rotweinbirne 
 

Reh-Pfeffer ’Jäger Art’ mit CHF 36.80 
Champignons, Speck, Croûtons, Spätzli, Rotkraut, 
Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel          
 

Wild-Hacktätschli ’Eichhof’ mit CHF 33.80 
Preiselbeer-Jus, Spätzli, Rotkraut, Marroni, 
Rosenkohl und Rotweinbirne (mit Reh, Hirsch 
und Wildschwein aus der Zentral- und Nordschweiz)         
 

Reh-Geschnetzeltes ’Hubertus’ mit CHF 39.80 
Eierschwämmlirahmsauce, Spätzli, Rotkraut, 
Marroni, Rosenkohl und Rotweinbirne 
 

Reh-Schnitzel ’Mirza’ mit CHF 41.80  
Eierschwämmlirahmsauce, Spätzli, Rotkraut, 
Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel 
 

Reh-Rücken-Teller ’Eichhof’  CHF 59.80  
auf Trauben gebettet, mit 
Spätzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, 
Preiselbeerapfel und Rotweinbirne 
 
 

Vermicelles mit Kirsch und Schlagrahm CHF 12.80 
 

Coupe Nesselrode mit CHF 13.80 
Vermicelles, Kirsch, Meringue, Vanilleglace 
und Schlagrahm  

 


