Herbscht-Gloschtigs

Unsere Rehe stammen aus dem
Pilatus-Gebiet und die wilden Beilagen

werden taglich hausgemacht

Kirbiscremesuppe mit Rahmhbli

Nusslisalat mit Ei und Kiurbiskernen

Vegetarischer Wild-Teller 'Eichhof” mit

Eierschwammlirahmsauce, Spatzli, Rotkraut,
Marroni, Rosenkohl, Trauben,
Preiselbeerapfel und Rotweinbirne

Reh-Pfeffer 'Jager Art’ mit

Champignons, Speck, Croltons, Spatzli, Rotkraut,
Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

Wild-Hacktatschli ‘Eichhof’ mit

Preiselbeer-Jus, Spatzli, Rotkraut, Marroni,
Rosenkohl und Rotweinbirne (mit Reh, Hirsch
und Wildschwein aus der Zentral- und Nordschweiz)

Reh-Geschnetzeltes 'Hubertus’ mit
Eierschwammlirahmsauce, Spatzli, Rotkraut,
Marroni, Rosenkohl und Rotweinbirne

Reh-Schnitzel ‘Mirza’ mit

Eierschwammlirahmsauce, Spatzli, Rotkraut,
Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

Reh-Rucken-Teller 'Eichhof’

auf Trauben gebettet, mit
Spatzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,
Preiselbeerapfel und Rotweinbirne

Vermicelles mit Kirsch und Schlagrahm

Coupe Nesselrode mit
Vermicelles, Kirsch, Meringue, Vanilleglace
und Schlagrahm
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